Menu brunch St-Val entin

Propositions indécentes!
Coccinelle a la fraise (moit de pomme & fraise) 4,218
Ananas-Fiesta (:blanche ' jus d’ananas) 3,545
@[ancﬁe—Omnge (%blanche % jus d orange) 3,548
Verre de Glacé (cidre de glace) 4,43%

Tous les brunchs sont servis avec salade de fruits au miel- porto < café régulier.
13,958 + txs 7 service

Entrée
Duo de mini timbale a la mousse de jambon-abricot ¢ smoothie

Risotto
Jambon, saucisse a [érable, bacon, poivrons, échalotes et champignons poélés, ajoutés a un riz
crémeux surmonté d un ceuf poché avec épinards et parmesan frais. Cochon et trés trés bon!!!

v
Bruschetta servi avec pommes de terre poélées
Eufs brouillés, bruschetta In Vivo (tomate, framboise, coriandre, poivre noir), basilic frais L
chévre chaud sur pain au fromage.

v
Tarte aux épinards L saumon fumé servie avec pommes de terre poélées
Epinards, saumon fumé, eufs, fromages parmesan &l feta, oignons, poivrons & hollandaise dans
une croiite dorée.
v
Crépe coco servie avec pommes de terre poélées
Crépe au lait de coco farcie de jambon, asperges & fromage Havarti aux piments, surmontée d un
espuma de lait de coco. Un plaisir exotique pour la bouche. . . et les yeux!

v
®ancakes choco-stout
2 mini pancaRes a la stout (biére noire) & au chocolat nappées de fromage ricotta, mascarpone,
zeste d’orange eI pépites de chocolat, sauce moRa &l créme chantilly.

v
Eufs Bénédictins servis avec pommes de terre poélées
Eufs pochés, pancetta e poireaux poélés sur pain a [oignon caramélisé, nappés d une sauce
forestiére aux champignons.
v
Grilled-cheese en duo
Brie, tartinade au chocolat noir &l noisette et ananas frais dans un pain aux canneberges-érable-
pacanes, accompagné d un couscous aux pommes, érable eI dattes. Un duo original,végé, fruité et
sucreé!
v
Gratin servi avec pommes de terre poélées
Notre classique! Jambon, bacon, saucisse a [érable, [égumes, ceufs brouillés T sauce hollandaise,
gratiné a la mozzarella.

Tous les pains sont faits a la Boulangerie Arhoma.




