NOS BRUNCHS 10H A 15H

Pour débuter, pour découvrir
v Verre de Blanche Orange (biére blanche, jus d’orange) 3.54

v Verre d’Ananas Fiesta (biere blanche, jus d’ananas) 3.54
v Verre de Glacé (cidre de glace) 4.43

Menu 27 & 28 février

Tous les déjeuners au menu sont servis avec

Entrée
Patates poélées
Coupe de fruits frais
Café régulier
Substituez votre café régulier par un latté, un moka ou un café glacé pour un léger supplément !

Crépe salée 10.85
Champignons poélés, ceufs brouillés & fromage St-André, nappée de sauce
hollandaise.

Crépe sucrée 10.50
Ananas frais & sauce au sucre a la creme.

Crépe entre-2 10.85
Pommes caramélisées, cheddar fort & bacon, servie avec sirop.

Raclette 11.25
Proscuito grillé, jambon, oignons caramélisés, patates douces, ceufs brouillés &
sauce miel-moutarde, le tout gratiné au fromage a raclette.

Vol au vent 10.85
Saumon fumé, ceufs brouillés & légumes sautés, nappé d’une sauce créemeuse a la
roquette.

Grilled-cheese 10.85
Brie de chévre, poire fraiche & jambon dans un pain érable-canneberges-pacanes.

Muffin anglais 10.85
Jambon, oeufs brouillés, Iégumes sautés & fromage a la creme au pesto de basilic,
nappé de sauce hollandaise.

Gratin 11.25
Eufs brouillés, saucisse a I’érable, jambon, bacon & légumes sautés, nappés de
sauce hollandaise, le tout gratiné et servi avec petite baguette.



